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BREAKFAST 
CLASSIC CONTINENTAL  $6.95 pp 

REGULAR/DECAF COFFEE 
ASSORTED JUICES 

ASSORTED PASTRIES AND FRESH BAKED BREAKFAST BREADS 

UPGRADED CONTINENTAL  $7.95 pp 
REGULAR/DECAF COFFEE 

ASSORTED JUICES 
ASSORTED PASTRIES AND FRESH BAKED BREAKFAST BREADS 

WHOLE FRUIT 

THE EXECUTIVE CONTINENTAL  $8.95pp 
REGULAR/DECAF COFFEE 

ASSORTED JUICES 
ASSORTED MINI BAGELS W/CREAM CHEESE, BUTTER & JELLY 
ASSORTED PASTRIES AND FRESH BAKED BREAKFAST BREADS 

ASSORTED FLAVORED YOGURT WITH GRANOLA 
FRUIT BOWL 

ALL­AMERICAN BREAKFAST  $9.95 pp 
CHEESE OMELET 

SAUSAGE LINKS OR CRISP BACON 
SEASONED HOME FRIED POTATOES 

FRESH BISCUITS WITH BUTTER AND JELLY 
WHOLE FRUIT 

REGULAR/DECAF COFFEE 
ICED WATER 
ORANGE JUICE 

GRANDPA’S HEARTY BREAKFAST  $9.95 pp 
FLUFFY SCRAMBLED EGGS 

SEASONED HOME FRIED POTATOES 
CRISP BACON OR SAUSAGE 

FRESH BAKED BISCUITS WITH HOMEMADE SAUSAGE GRAVY 
WHOLE FRUIT 

REGULAR/DECAF COFFEE 
ICED WATER 
ORANGE JUICE
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SOUTHERN HOSPITALITY  $12.95 pp 
FLUFFY SCRAMBLED EGGS 
SOUTHERN STYLE GRITS 

CRISP BACON OR SAUSAGE 
POTATO CASSAROLE 

FRESH BAKED BREAKFAST BREADS 
WHOLE FRUIT 

REGULAR/DECAF COFFEE 
ASSORTED HOT TEA 

ICED WATER 
ORANGE JUICE 

COUNTRY CLUB BREAKFAST  $10.95 pp 
ASSORTED FRESH BAKED QUICHE 

FRUIT TURNOVERS 
MINI MUFFINS 
SLICED FRUIT 

FRESH BREWED COFFEE (REGULAR/DECAF) 
ASSORTED HOT TEA 

ICED WATER 
CHOICE OF: ORANGE, APPLE, OR CRANBERRY JUICE 

BREAKFAST 101  $5.95 pp 
COLD CEREAL WITH MILK 

ASSORTED DONUTS 
ASSORTED MINI BAGELS WITH CREAM CHEESE 

ORANGE JUICE 
FRESH BREWED COFFEE (REGULAR/DECAF) 

OMELET STATION:   FOR AN ENHANCED BREAKFAST 
EXPERIENCE! 

EGG OMELETS FILLED WITH YOUR CHOICE OF TOPPINGS PREPARED FRESH BY A 
PERSONAL CHEF!  TOPPINGS INCLUDE THE FOLLOWING: DICED TOMATOES, 
PEPPERS, ONIONS, MUSHROOMS, DICED HAM, SWISS, AND CHEDDAR CHEESES 

HOMEFRIED POTATOES 
BISCUITS W/ BUTTER & JELLY 
REGULA / DECAF COFFEE 

ORANGE JUICE 

$8.95 PER PERSON + STAFFING
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BREAKFAST A LA CARTE 

ASSORTED BAGELS (with cream cheese & jelly)   $14.00 per dz 
ASSORTED JUMBO MUFFINS   $15.00 per dz 
ASSORTED DANISH    $16.00 per dz 
ASSORTED DONUTS   $13.00 per dz 
JUMBO CINNAMON ROLLS   $18.00 per dz 
MINI MUFFINS     $12.00 per dz 
MINI DANISHES   $13.00 per dz 
WHOLE FRUIT (APPLES, BANANAS, ORANGES)    $12.00 per dz 
FRUIT CUP  $2.25 ea 
ASSORTED GRANOLA BARS  $8.00 per dz 
SCONES  $2.10 ea 
ASSORTED FLAVORED YOGURT W/GRANOLA    $2.50 ea 
ASSORTED YOGURT & BERRY PARFAIT W/GRANOLA   $3.75ea 
ASSORTED BREAKFAST BARS  $2.00 ea 
COLD CEREAL W/MILK    $2.65 pp 

BISCUITS    $1.50 ea 
HAM, BACON, OR SAUSAGE BISCUIT   $2.75 ea 

WITH EGG & CHEESE   $3.25 ea 

CROISSANTS   $1.75 ea 
HAM, BACON, OR SAUSAGE CROISSANT    $2.95 ea 

WITH EGG & CHEESE    $3.50 ea 
SM BREAKFAST BURRITOS    $2.75 ea 

SAUSAGE LINKS OR PATTIES    $1.75 pp 
BACON (3 per person)   $2.00 pp
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LUNCH 

BAG LUNCHES 

$10.95 PER PERSON TO INCLUDE: 
MEAT & CHEESE SANDWICH ON SWEET NUTTY WHEAT BREAD, CHIPS, 
APPLE, COOKIE, AND CANNED SODA OR BOTTLED WATER 

$11.95 PER PERSON TO INCLUDE: 
YOUR CHOICE OF: CHICKEN, TUNA, OR EGG SALAD  ON CROISSANT OR 
HEARTY WHEAT BREAD, PASTA, POTATO, OR FRUIT SALAD, FUDGE 
BROWNIE, AND CANNED SODA OR BOTTLED WATER 

$12.95 PER PERSON: 
FOR A HEALTHIER CHOICE…UPGRADE TO WRAPS AND GARDEN SALAD 

PIZZA PARTY!! 

$6.95 PER PERSON TO INCLUDE: 
2 SLICES OF CHEESE PIZZA, COOKIE, AND CANNED SODA 

*UPGRADE TO A SPECIALITY PIZZA FOR ONLY $.50 PER PERSON! (UP 
TO 3 TOPPINGS)
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SANDWICH BUFFET    $10.95 pp 

HAM, SWISS CHEESE, AND LETTUCE ON SWEET NUTTY WHEAT WITH 
HONEY MUSTARD SAUCE, TURKEY, PROVOLONE CHEESE, AND LETTUCE 
ON HEARTY WHEAT WITH CHIPOTLE MAYO, AND ROAST BEEF, CHEDDAR 
CHEESE, AND LETTUCE ON SOURDOUGH WITH HORSERADISH SPREAD. 

CHIPS 
ASSORTED COOKIES 

CHOICE OF (PER INDIVIDUAL): CANNED SODA OR BOTTLED WATER 
*TOMATO WILL BE PLACED ON THE SIDE* 

(SANDWICHES CAN BE SERVED WITH CONDIMENTS ON THE SIDE) 

DELUXE SANDWICH BUFFET   $11.95 pp 

OUR SANDWICH BUFFET UPGRADED TO INCLUDE A VARIETY OF TUNA SALAD, 
CALIFORNIA CHICKEN SALAD, AND EGG SALAD ON CROISSANTS 

PASTA, POTATO, OR FRUIT SALAD 
BROWNIES 

CHOICE OF (PER INDIVIDUAL): ASSORTED CANNED SODA OR BOTTLED WATER 

*ADD WRAPS FOR AN ADDITIONAL $1.00pp 

CREATE YOUR OWN SANDWICH BUFFET   $14.95 pp 

TO INCLUDE HAM, TURKEY, AND ROAST BEEF 
PROVOLONE AND AMERICAN CHEESE 

ASSORTED BREAD BASKET 
LETTUCE, TOMATO, PICKLE SPEAR, 

FRESH SEASONAL FRUIT SALAD, PASTA SALAD 
CHOICE OF: ASSORTED COOKIES OR BROWNIES 

CHOICE OF: ASSORTED CANNED SODA OR BOTTLED WATER
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SALAD ENTREES 

GRILLED CHICKEN CAESAR  $10.95 pp 
ROMAINE LETTUCE, GRILLED CHICKEN BREAST, 

PARMESAN CHEESE AND CROUTONS 
FRUIT CUP 

ROLLS AND BUTTER 
ICED TEA W/LEMON 

ICED WATER 

CALIFORNIA CHICKEN SALAD  $10.95 pp 
CHICKEN SALAD MADE WITH PECANS AND DRIED 

CRANBERRIES ON A BED OF LETTUCE 
FRUIT CUP 

ROLLS AND BUTTER 
ICED TEA W/LEMON 

ICED WATER 

TRIO SALAD PLATE  $11.95 pp 
CHICKEN, TUNA, AND EGG SALAD W/ TOMATO & EGG WEDGES 

FRUIT CUP 
ROLLS AND BUTTER 
ICED TEA W/LEMON 

ICED WATER 

ASIAN SALAD  $12.95 pp 
A SKEWER OF SHRIMP OVER A BED OF CHEF’S BLEND LETTUCE, 

MANDARIN ORANGES, CRISPY FRIED WONTONS, JULIENNE CARROTS WITH A SPICY 
PEANUT DRESSING 

FRUIT CUP 
ROLLS AND BUTTER 
ICED TEA W/LEMON 

ICED WATER 

COBB SALAD  $13.95 pp 
CHEF’S BLEND OF LETTUCE, DICED TOMATOES, CHOPPED 

HAM AND TURKEY, DICED EGGS, BACON, AVACADO, 
SLICED BLACK OLIVES, SHREDDED CHEDDAR CHEESE AND BLEU CHEESE DRESSING 

FRUIT CUP 
ROLLS AND BUTTER 
ICED TEA W/LEMON 

ICED WATER
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BUFFALO CHICKEN SALAD  $10.95 pp 
CHEF SALAD, DICED TOMATOES, MOZZARELLA CHEESE, AND CRISPY 

BUFFALO CHICKEN, AND RANCH DRESSING 
FRUIT CUP 

ROLLS AND BUTTER 
ICED TEA W/LEMON 

ICED WATER 

*ADD SOUP TO ANY MEAL FOR AN ADDITIONAL $3.50pp 

CHOICE OF: BROCCOLI CHEDDAR, SEVEN BEAN, LOADED BAKED POTATO, TOMATO 
BASIL, CHICKEN W/ WILD RICE, GARDEN VEGETABLE, CHICKEN NOODLE OR SPICY 

JERK CHICKEN 

**ADD CHILI FOR AN ADDITIONAL $3.95 pp
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LUNCH BUFFETS 

PASTA PRIMEVERA  $10.95 pp 
BOWTIE PASTA TOSSED WITH FRESH SEASONAL VEGETABLES 

AND A RED CREAM SAUCE 
GARDEN SALAD WITH CHOICE OF DRESSING 

ROLLS & BUTTER 
ICED TEA W/ LEMON 

ICED WATER 

PASTA BUFFET  $12.95 pp 
TORTELLINI W/ MARINARA, LINGUINI W/ ALFREDO 

CEASAR SALAD 
GARLIC BREAD STICKS 
ICED TEA W/ LEMON 

ICED WATER 

JAMAICAN JERK PASTA  $12.95 pp 
BOWTIE PASTA TOSSED WITH FRESH VEGETABLES, CHICKEN, AND JERK SEASONING 

IN A WHITE CREAM SAUCE 
GARDEN SALAD (CHOICE OF DRESSING) 

ROLLS WITH BUTTER 
ICED TEA W/LEMON 

ICED WATER 

TOUCH OF ITALY (12 SERVINGS)  $145.00 
(24 SERVINGS)  $285.00 

ZESTY MEAT OR VEGETARIAN LASAGNA 
GARDEN OR CAESAR SALAD 

GARLIC BREAD STICKS 
ICED TEA W/LEMON 

ICED WATER



10 

BAKED ZITI  (12 SERVINGS)  $130.00 
(24 SERVINGS)  $250.00 

CEASAR SALAD 
GARLIC BREAD STICKS 
ASSORTED COOKIES 
ASSORTED SODAS 
BOTTLED WATER 

CHICKEN BREAST  $13.95 pp 
CHOICE OF ONE OF THE FOUR PREPARATION STYLES: 
MARSALA, PICCATA, PARMESAN, OR PEPPERCORN 
CHOICE OF SALAD (see accompaniments for choices) 

CHOICE OF GARLIC MASHED POTATOES, LINGUINI, OR WILD RICE 
CHEF SELECTION OF VEGETABLE 

ROLLS AND BUTTER 
ICED TEA W/LEMON 

ICED WATER 

SIZZLIN’ FAJITAS  $13.95 pp 
BEEF AND CHICKEN FAJITAS 

TOPPINGS INCLUDE: DICED TOMATOES, SOUR CREAM, 
SHREDDED CHEESE, LETTUCE, PICO DE GALLO & GUACAMOLE 

CHOICE OF PINTO OR REFRIED BEANS 
CHOICE OF WHITE RICE, ORZO, OR WILD RICE 

ROLLS AND BUTTER 
ICED TEA W/LEMON 

ICED WATER 

NACHO BAR  $13.95pp 
CHICKEN AND BEEF 
REFRIED BEANS 

SHREDDED LETTUCE, DICED TOMATOES, SHREDDED CHEESE, BLACK OLIVES, SALSA 
JALEPENOS, SOUR CREAM, NACHO CHIPS 

BROWNIES 
ICED TEA W/ LEMON 

ICED WATER 

4 SALAD BUFFET  $12.95 pp 
TOSSED SALAD WITH CHOICE OF 2 DRESSINGS 

FRESH SEASONAL FRUIT SALAD 
CHOICE OF CHICKEN OR TUNA SALAD 

PASTA SALAD 
ROLLS AND BUTTER 
ICED TEA W/ LEMON 

ICED WATER
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ALL AMERICAN BUFFET  $12.95 pp 
HAMBURGERS & HOTDOGS (VEGGIE BURGERS AVAILABLE) 

LETTUCE, TOMATO, PICKLES & CONDIMENTS 
BAKED BEANS 
COLESLAW 

ASSORTED COOKIES & BROWNIES 
ASSORTED SODAS 

BACKYARD BBQ  $13.95 pp 
PULLED PORK AND SLICED BEEF 

BAKED BEANS 
CORN ON THE COB 

ROLLS WITH BUTTER 
SWEET TEA W/LEMON 

ICED WATER
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DINNER 
ALL DINNERS CAN BE SERVED BUFFET STYLE OR PLATED (FOR AN 
ADDITIONAL CHARGE). 

EGGPLANT PARMESAN  $14.95 pp 
LIGHTLY BREADED EGGPLANT TOPPED WITH MARINARA 

SAUCE, PARMESAN, AND MOZZARELLA CHEESES 
CHOICE OF SALAD (see accompaniments for choices) 

LINGUINI 
ROLLS AND BUTTER 
ICED TEA W/LEMON 

ICED WATER 

OVEN ROASTED VEGETABLE WELLINGTON  $15.95 pp 
FRESH ZUCCHINI, YELLOW SQUASH, RED ONIONS, RED AND GREEN BELL PEPPERS, 
ALL COATED IN HERBS AND SPICES AND OVEN ROASTED IN A FLAKY PUFF PASTRY 

CHOICE OF SALAD (see accompaniments for choices) 
WILD RICE 

ROLLS AND BUTTER 
ICED TEA W/LEMON 

ICED WATER 

CHICKEN BREAST  $15.95 pp 
CHOICE OF ONE OF THE FOUR PREPARATION STYLES: 

MARSALA, PARMESAN, PEPPERCORN, OR 
PICCATA 

CHOICE OF SALAD (see accompaniments for choices) 
CHOICE OF STARCH (see accompaniments for choices) 

CHEF’S SELECTION OF VEGETABLE 
ROLLS AND BUTTER 
ICED TEA W/LEMON 

ICED WATER
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STUFFED CHICKEN BREAST  $16.95 pp 
STUFFED WITH ASIAGO CHEESE AND PROSCUITTO HAM 

TOPPED WITH A PEPPERCORN SAUCE 
CHOICE OF SALAD (see accompaniments for choices) 

WILD RICE 
CHEF’S SELECTION OF VEGETABLE 

ROLLS AND BUTTER 
ICED TEA W/LEMON 

ICED WATER 

CHICKEN CORDON BLEU  $16.95 pp 
CHICKEN BREAST STUFFED WITH PROVOLONE CHEESE 

AND HAM 
CHOICE OF SALAD (see accompaniments for choices) 

LEMON RICE 
CHEF’S SELECTION OF VEGETABLE 

ROLLS AND BUTTER 
ICED TEA W/LEMON 

ICED WATER 

ROASTED PORK LOIN  $17.95 pp 
BAKED TO A GOLDEN BROWN 

CHOICE OF SALAD (see accompaniments for choices) 
WILD RICE 

CHEF’S SELECTION OF VEGETABLE 
ROLLS AND BUTTER 
ICED TEA W/LEMON 

ICED WATER 

SHRIMP WITH PENNE PASTA  $17.95 pp 
SAUTEED SHRIMP IN WHITE WINE, OLIVE OIL AND GARLIC SAUCE TOSSED WITH 

PENNA PASTA 
CHOICE OF SALAD (see accompaniments for choices) 

ROLLS AND BUTTER 
ICED TEA W/LEMON 

ICED WATER 

CHICKEN PAPAYA  $17.95 pp 
BONELESS CHICKEN BREAST TOPPED WITH JULIENNE PAPAYA AND A BLACK BEAN 
RELISH MADE WITH CORN, BLACK BEANS, TOMATOES, ONIONS, AND CILANTRO 

CHOICE OF SALAD (see accompaniments for choices) 
STEAMED COCONUT RICE 

CHEF’S SELECTION OF VEGETABLE 
ROLLS AND BUTTER 
ICED TEA W/LEMON 

ICED WATER
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LONDON BROIL  $18.95 pp 
COOKED TO MOUTH WATERING PERFECTION 

CHOICE OF SALAD (see accompaniments for choices) 
ROASTED RED POTATOES 

CHEF’S SELECTION OF VEGETABLE 
ROLLS AND BUTTER 
ICED TEA W/LEMON 

ICED WATER 

BEEF WELLINGTON  $21.95 pp 
BEEF TENDERLOIN ON A BED OF EXOTIC MUSHROOMS WRAPPED IN A PUFF PASTRY 

CHOICE OF SALAD (see accompaniments for choices) 
WILD RICE 

CHEF SELECTION OF VEGETABLE 
ROLLS AND BUTTER 
ICED TEA W/LEMON 

ICED WATER 

DUO ENTRÉE OF CHICKEN AND BEEF  $24.95 pp 
PAN­SEARED BREAST OF CHICKEN STUFFED WITH 
PROSCIUTTO AND CHEESE, TEAMED WITH A GARLIC 

STUDDED ROASTED TENDERLOIN OF BEEF 
CHOICE OF SALAD (see accompaniments for choices) 
CHOICE OF GARLIC MASHED POTATOES, ROASTED 

RED POTATOES OR WILD RICE 
VEGETABLE MEDLEY 
ROLLS AND BUTTER 
ICED TEA W/LEMON 

ICED WATER 
CHEF SELECTED DESSERT
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HORS D’OEUVRES 

PARTY TRAYS 

SEASONAL FRUIT TRAYS: 
MEDIUM    $44.00 ea/ SERVES 15­20 PEOPLE 
LARGE    $62.00 ea/ SERVES 25­30 PEOPLE 

WATERMELON BASKET   $55.00 ea/ SERVES 20­25 PEOPLE 
*ADD ASSORTED DIPPING SAUCES FOR AN ADDITIONAL CHARGE 

CHEESE TRAYS WITH ASSORTED CRACKERS: 
MEDIUM    $42.00 ea/ SERVES 15­20 PEOPLE 
LARGE    $58.00 ea/ SERVES 25­30 PEOPLE 

VEGGIE TRAYS WITH RANCH DIP: 
MEDIUM    $32.00 ea/ SERVES 15­20 PEOPLE 
LARGE     $42.00 ea/ SERVES 25­30 PEOPLE 

DIPS 

BLACK BEAN DIP   $55.00 ea 
(Served with tortilla chips) 

SALSA   $55.00 ea 
(Served with tortilla chips) 

MANGO SALSA  $60.00 ea 
(Served with tri­color tortilla chips) 

HUMMUS  $60.00 ea 
(Served with toasted pita points) 

SPINACH AND ARTICHOKE DIP (HOT)    $65.00 ea 
(Served with toasted pita points) 

SPINACH DIP (COLD) $45.00 ea 
(Served in a fresh baked bread bowl) 

CROSTINI TRIO  $85.00 ea 
OLIVE TAPENADE, SUNDRIED TOMATO SPREAD & SLICED TOMATO AND 

MOZZARELLA drizzled w/ Balsamic vinaigrette
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PRICED PER 50 PIECES 

ASSORTED SILVER DOLLAR SANDWICHES $60.00 

ASSORTED PINWHEELS $50.00 

CHICKEN TENDERS   $75.00 

CHICKEN WINGS   $75.00 

MINI CHICKEN CORDON BLEU   $150.00 

CHICKEN QUESADILLAS   $130.00 

THAI CHICKEN SPRING ROLLS (with sweet n sour sauce)    $130.00 

CHICKEN KABOBS   $140.00 

MINI BEEF EMPANADES  $115.00 

MINI BEEF WELLINGTONS    $150.00 

BEEF SATES    $150.00 

GOURMET MEATBALLS     $70.00 
FRANKS IN A BLANKET   $250.00 

BEEF TAQUITOS   $100.00 

PORK & VEGETABLE EGGROLLS   $70.00 

CRAB CAKES   $110.00 

CRAB STUFFED MUSHROOMS   $225.00 

BRIE (with Raspberries en Croute)  $130.00 

VEGETABLE SPRING ROLLS    $100.00 

VEGETABLE SAMOSAS   $100.00 

VEGETABLE QUESADILLAS  $120.00 

BLACK BEAN & CHEESE TAQUITOS    $100.00 

JALAPENO POPPERS   $225.00 

CROUSTINI PLATTER  $120.00
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*PLEASE CONSULT OUR CATERING STAFF FOR DIPPING SAUCE 
SUGGESTIONS 

APPETIZER OPTION 1  $12.95 pp 
FRESH SLICED FRUIT 

DOMESTIC CHEESE TRAY W/ CRACKERS 
CHICKEN CORNUCOPIA 
VEGETABLE TORILLA 

CROSTINI TRIO SERVED W/ OLIVE TAPENADE, CHOPPED TOMATOES AND 
MOZZARELLA, SUNDRIED TOMATO SPREAD 

ARTICHOKE AND SPINACH TARTLETS 

APPETIZER OPTION 2  $15.95 pp 
MEATBALLS W/ CRANBERRY SAUCE 

OAK­GRILLED VEGETABLES 
MINI BEEF WELLINGTON 
ASSORTED PINWHEELS 
CROUSTINI PLATTER 

SLICED FRUIT 
ASPARAGAS WRAPPED IN PASTRY
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DESSERT 
WHITE CHOCOLATE MOUSSE MARTINI’S 

CHOCOLATE LOVERS’ CAKE 
KEY LIME PIE 

NEW YORK STYLE CHEESECAKE 
OLD FASHIONED CARROT CAKE 

RED VELVET CAKE 
DUTCH APPLE PIE 

LEMON BARS 
TIRAMISU 

PECAN PIE with VANILLA BEAN MOUSSE 
STRAWBERRY MANGO CHEESECAKE 

CHEF’S WILD CARD 
FRESH FRUIT COCKTAIL 

CHOCOLATE FONDU W/FRESH FRUIT, PRETZELS, 
MARSHMALLOWS, AND VANILLA WAFERS 

MINI INDULGENCES ( individual servings of  our classic desserts)  A 
PERFECT WAY TO SAMPLE LOTS OF YOUR FAVORITES 

(PLEASE CALL FOR PRICING)
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BEVERAGES 
ORANGE, APPLE, AND CRANBERRY JUICE  $16.00 per gal 

CANNED SODAS (COKE OR PEPSI PRODUCTS)  $1.15 ea 

16 OZ. BOTTLED WATER  $1.50 ea 

8 OZ. BOTTLED WATER  $1.15 ea 

PITCHERS OF WATER $2.00 ea 

PUNCH (FRUIT, SPARKLING, STRAWBERRY PASSION FRUIT, CITRUS, MANGO) $16.00 per gal 

LEMONADE  $12.00 per gal 

ARNOLD PALMER  $12.00 per gal 

ICED TEA  $12.00 per gal 

FRESH BREWED COFFEE  $18.50 per gal 

FRESH BREWED FLAVORED COFFEE  $22.50 per gal 

CAFÉ AULAIT (HOT OR COLD)  $24.00 per gal 

CAFÉ MOCHA (HOT OR COLD)  $26.00 per gal 

SWEET CREAM LATTE (COLD)  $26.00 per gal 
(OUR VERY OWN DECADENT  ICE CREAM & COFFEE CONCOCTION!) 

ASSORTED TEA PACKETS 
(Served w/ lemon & honey) $1.60 ea 

CREAMY HOT CHOCOLATE (w/marshmallows) $18.50 per gal
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INTERNATIONAL COFFEE BAR  $8.50 pp 

TO INCLUDE FLAVORED COFFEES, INTERNATIONAL 
TEAS, FLAVORED SYRUPS, TOPPINGS, AND YOUR CHOICE OF 
CAFÉ AULAIT, CAFÉ MOCHA, OR OUR VERY OWN SWEET 
CREAM LATTE! 

*ADD BISCOTTIS, SCONES, OR SHORTBREAD COOKIES FOR A 
FINISHING TOUCH FOR AN ADDITIONAL $2.50 pp 

**WE SUGGEST STAFFING YOUR COFFEE EVENT WITH ONE 
OF OUR VERY OWN BARISTAS TO ASSIST YOUR GUESTS… 

SEASONAL ITEMS 
HOLIDAY EGG NOG 

CHOCOLATE PEPPERMINT EGG NOG 

PEPPERMINT LATTE 

PUMPKIN SPICE LATTE (COLD) 

DUTCH APPLE LATTE (COLD) 

HOT APPLE CIDER 

PEPPERMINT HOT CHOCLATE
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SNACKS & SWEETS 

2 oz. COOKIES  $14.00 per dz 
UPGRADE YOUR COOKIE TRAY TO INCLUDE WHITE CHOCOLATE & 
CRANBERRY, TURTLE, SPICED OATMEAL W/ NUTS AND SEASONAL 
SELECTIONS  $18.00 per dz 

PETIT FOURS  $26.00 per dz 
MINI CHEESECAKE  $24.00 per dz 
MINI BROWNIES  $16.00 per dz 
GOURMET STUFFED COOKIES  $22.00 per dz 
CANDY BARS  $16.00 per dz 
HOLIDAY COOKIES  SEASONAL 
SHEET CAKE  $105.00 
TRAIL MIX  $13.00 per pd 
ASSORTED NUTS  $18.00 per pd 
SALSA & CHIPS  $12.00 per pd 
CHIPS & DIP  $11.00 per pd 
BAG OF CHIPS  $1.75 ea 
CHIPS  $8.00 per pd 
PRETZELS  $12.00 per pd
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BREAKS 
BREAK #1  $ 7.95 

8oz BOTTLED WATER 
ASSORTED CANNED SODAS 
ASSORTED BAGS OF CHIPS 
COOKIES 
WHOLE FRUIT 

BREAK #2  $8.95 pp 
8oz BOTTLED WATER 
ASSORTED CANNED SODAS 
FRESH SLICED FRUIT W/ YOGURT DIP 
COOKIES 
BROWNIES 
ASSORTED MUNCHIES: TRAIL MIX/CHIPS/PRETZELS 

DOG DAY AFTERNOON BREAK 

LADIES AFTERNOON TEA TIME 

*ADD FRESH BREWED COFFEE TO YOUR BREAK FOR ONLY 
$18.50 a GALLON
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CHEF ATTENDED STATIONS 

STEAMSHIP (75 SERVING MIN.) 

ROASTED BONELESS TURKEY BREAST 

PRIME RIB 

GLAZED PIT HAM 

PASTA STATION 

OMELET STATION 

PLEASE CALL OUR CATERING STAFF FOR PRICING 

THEMED EVENTS 
PLEASE CONTACT OUR CATERING STAFF FOR CUSTOMIZED 

THEMED EVENTS, MENUS AND PRICING 
*LUAU 
*LADIES TEA TIME­ A NICE AFTERNOON BREAK FOR 
JUST THE LADIES! 
*DOG DAY AFTERNOON­ A BREAK FOR YOU PET 
LOVERS!
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*CINCO DE MAYO 
*MARDI GRAS 
*BACKYARD BBQ 
*VINTAGE AMERICANO 
*HOLIDAY PARTIES 
*CREATE YOUR OWN! 

MISC 
LINENS 

NAPKINS  $0.40 
TABLE CLOTH  $7.00 
ROUND TABLE CLOTH  $12.00 
BANQUET TABLE CLOTH  $8.00 
SKIRT  $27.00 
SKIRT W/ PICK UP & DELIVERY  $33.00 

PLASTICWARE 

FORKS  $0.10 
KNIVES  $0.10 
SPOONS  $0.10 
SETS  $0.45 
6” PLATES  $0.15 
9” PLATES  $0.20 
SODA CUPS  $0.30 
COFFE CUPS  $0.25 
WINE CUPS  $0.30


